Auberge du Belvédsie®

MENU & 30,00 = (avec 3 plats) Menu enfant & 8§ &

Saucisson e
Viande garnie
Glac

Foie gras de canard maison et ses toasts

Ea T

Andouillette de sandre aux St Jacques
ou
Les fameuses grenouilles d” Edith
Trou normand
Poulet fermier a la-cremeet aux morilles

BOISSONS

Kir au Sauwignon 2,50 @

o s Rosé griotte 2,50 &
Garniture de légumes Kir petily 3,90 =
FxIxHIxXxX
Forfait hoisson 5o
Fromage-blanc-ou” sec
KXxHIxHIxXxHXx
1 cuvée blanc ou rosé ou rouge
Dessert
Pour 4 personngs
Et 1 café ou 1 infusion
DESSERTS oA A Ak
- Bouteille d”eau 3,50 «
Omelette Norvégienne B Redkekekekekk
Véchenn vqmlle//frambmsp #* Trou normand 250 &
GateauAmenngue aux fruits y Champagne 35 o
Gat.eau au chocolat Crémant 20 o
Assiette gourmande Drit de bouchon
Tarte aux fruits et son sorhet oour champagne 5 o

Buffet de dessert

Le restaurant est a votre disposition de 12h a 17h
Menu uniguement sur réservation au 04 77 72 94 55
Nous n"acceptons pas les animaux . Salle climatisée et acces handicapé
Vous recevoir est un plaisir. . . Edith & Pascal Besson



